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РЕСТОРАН FUSION A LA CARTE
История слияния мировой кухни с турецкой кухней

НАЧАЛЬНЫЙ КВАРТАЛ
*ЛОСОСЬ НИГИРЬ ‘’KISIR’’
Вкусный салат из булгура турецкой кухни ‘’Kısır’’ встречается с лососем нигири, самым классическим вкусом японской кухни.
*СЫРНЫЕ ХРУСТЯШКИ TARHANA
Встреча классического сыра итальянской кухни, сыра моцарелла, с классическим супом турецкой кухни ‘’TARHANA’’.
*ГОВЯЖЬЕ ТРИО BRUSCHETTA
Встреча вкуснейшего хлеба базлама турецкой кухни, копчёно-говяжье пюре американской кухни, специального соуса из маринованной говядины антрекота итальянской кухни со свежими специями и хрустящей пастрами турецкой кухни.
* ОЛИВКОВАЯ ТАРЕЛКА С СУШЕНЫМИ ПОМИДОРАМИ
Итальянские оливки халхал, эгейские оливки селе, лимонный тимьян и знаменитые сушеные помидоры Измира встречаются с оливковым маслом

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
* MADAME '' TOMRIS ''
Уникальная пастрами турецкой кухни, сыр тулум, паста из перца, лепешки  с яйцом.

Интерпретация '' MADAME CROQUE ''.
* MÜCVEROİLLE
Особый вкус французской кухни '' Ratatouille '', интерпретированный со вкусом турецкой кухни '' Mücver ''. С соусом из жареных томатов и соусом из копченого йогурта.


САЛАТ
*САЛАТ ИЗ КАПРИ ШЕФЕРДА
Уникальное сочетание вкуснейшего салата итальянской кухни «КАПРЕЗЕ» со знаменитым пастушьим салатом турецкой кухни.

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
*МОРЕПРОДУКТЫ С СОУСОМ «БУЙАБЕС» С «ТАРХАНОЙ»
Вкусное сочетание «Буйабеса», одного из самых известных соусов французской кухни, с восхитительной тарханой турецкой кухни, рисом с чернилами рыбы, жареными морепродуктами и хрустящим сыром пармезан.
*ПИРОГ «ХУНКАР»
Невероятно вкусная интерпретация классики английской кухни «Пастуший пирог» с «Хюнкар бегенди», одним из дворцовых блюд турецкой кухни. Пюре из жареных с сыром баклажанов, медленно приготовленная говядина, соус из баклажанов султана.
*PASTA CIRCASSA (ПАСТА CIRCASIAN)
Сочетание лазаньи итальянской кухни с курицей по-черкесски кавказской турецкой кухни.
Паста лазанья ручной работы с измельченной  грецкими орехами и  куриной грудкой,  белым соусом, зеленым маслом из свежих трав, хрустящей куриной кожей, панировочными сухарями и свежими травяными цветами.

ДЕСЕРТ
*'' SÜTLAÇ '' BRULEE
Сочетание классического десерта французской кухни “Crème brûlée” с классическим десертом турецкой кухни '' Sütlaç ''.
Сладкие рисовые чипсы, крем-пудинг из риса  мастика из смолы, лесные фрукты, сотовый тюиль и карамелизированная сахарная сфера.
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